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VIENNOIS

AU CHOCOLAT

494 Y 179

cal proteines

par por tion

PORTIONS

PREPARATION

He (He
portion min

INGREDIENTS

1 Crémeline chocolat
50 g de créeme liquide

ou 35% de matiére :

grasse
1 Biscuit HP/HC

PREPARATION

1

2

Dresser la cremeline dans une verrine et
réserver au frais

Concasser le biscuit finement. Monter au
batteur la creme liguide avec le sucre
glace jusqu'a obtenir une texure ferme .

Dresser la creme fouettée sur la Cremeline
en utilisant une poche a douille par
exemple.

Parsemer les brisures de biscuit

Déguster bien frais




