Restauration Collec

PAYS :France

PAGE(S) :20-21
SURFACE :166 %

DIFFUSION :2904

JOURNALISTE :Christel Reynaud ;

PERIODICITE :Mensuel

» 1avril 2023 - N°351

RE: ATION,
RESA AR

) B 55

Face aux enjeux de la
lénutrition et du gaspillage

1
mentaire au sein des

é¢tablissements de santé,
f

Jl!("‘lilllL‘L!\ S ,!\L-lr une \w]t.sE:\)ll

ence artificielle

. .
d inteil
innovante pour analyser les

plateaux-repas €t contenus
! !

des assiettes. Son déploiement

tional est en marche 4

u partenariat entre Atol CD,

éditeur de foodi

Par Christel Reynaud

Aol

Photos &

Anticiper la dénutrition et le gaspillage
alimentaire avec foodintech

ine solutior

Je propo

gilale innovante aux éla
s de santé, le CHI
itie an 2016 ur
Atol CD

& mobiles, et Yumair

|

embarqués ¢ base d'intelligence

systémes

artificielle

Plateaux-repas et assiettes
des patients et résidents

Boplisée foodinlech, cetle solution permet

d'analyser les plateauxr { contenus des

assiettes des patients hospi
d'Ehpad, en associant ph

monile et inke arti

, Informatique

bue G ¢ iabiliser

ot sysl

alimentaire

) Vis& O gugmer

patients délectés puis diagnosliqués, pour

spondérante.
conduil @ des économie

tion quotidienne du gaspillage alimen

loire, enjeu crucial de la loi E n *, COom

mente Charles Juhel, ci oitation

intech pour Atol CD

C

En salle @ manger

. concluants en laboratoire

situalion ¢ inigque fin

vices geériatrie et endo
Dijon, focdintech a
en salle @

efte tactile

hariot 1egas lace

Dépose

a |'agent pour sélect

une camera p‘rmt(\
enclenche un processus
(

1 ceslinée aux ;;kl!e><,n,>-a-&{,»:,1> (voir
), via des photos plat par plat, avant
nsommation, le suivi de |'in )

apports nufritionnels... L'Ehpa

Un savoir-faire reconnu

1 récompenses pour foodintech

+ Trophée co-innovation
ESN SYNTEC 2019

+ Trophée Univ. E-santé
« Bien-étre » 2021

+ Trophée Univ. E-santé « Structures
ESMS » 2021

+ Grand Prix Check-up Santé BFM
Business « Action Silver Economie »

Reprise

(O Tous droits de reproduction réservés



PAYS :France DIFFUSION :2904
PAGE(S) :20-21 JOURNALISTE :Christel Reynaud

Restauration Collec ~ SURFACE:166 %
PERIODICITE :Mensuel

» 1avril 2023 - N°351

NE °

Un mobile Android reconnait la

$ _ g @ Tableau de bord
présence du plateau-repas, grace & posavise
la prise de photos automatisée sur
le chariof. le QR Code fait le lien
enlre les deux photos, avant et aprés

consommation. La carte plateau, Bonjour 7 B =
. : Intech Food

présente sur le platecu, assure le lien il

avec le patient, le menu servi, les

quantités et valeurs nutritionnelles de

la recette. En fin de tournée, les photos () Statistiques des derniers repas anolysés

sont fransmises a |'intelligence artificielle R . pe (T

qui identifie chaque ingrédient et - -

compare leurs volumes avant-aprés.

Le suivi de l'ingesta et des apports chonc ' = i

nutritionnels dans la durée est affiché R k¥ v G owse

par patient, service, efc. L'évolution v > & e & oo

étant visible, des actions correctrices
peuvent éire mises en ceuvre. Un écran
« gaspillage » permet de mesurer la
qualité, la satisfaction, la pertinence
des portions. Un moteur de surveillance
de la prise alimentaire est paramétrable
pour prévenir les diététicien(ne)s d'un
potentiel besoin de suivi.

0 seconcotier o ) Doton v comner 90 12/982012

O e mgestn

—
Canmmennen puencin [ —— <)

(&%) Répartition & gaspilloge

B e D ot nok @@@ e ton SR - s

1682 S0 ® 633,0 sugs ™
1oams ¢
wi

- e

wr (P18 0wy oL

) Détail par produm°

(O Tous droits de reproduction réservés



