
NUTRISENS

TEXTURANT SANSADDITIF POUR
L’ALIMENTATION MÉDICALE

utrisens, spécialisé dans l'ali-

mentation médicale, a mis au

point Céréa'Gel un nouveau

texturant sansadditif. Issu de plu-

sieurs mois de recherche et résultant

d'un mélange decéréaleset du savoir-

faire industriel de Nutrisens, cetexturanta étédéveloppé

afin de répondre à des contraintesd'usageset des objec-

tifs de texture identifiés par les professionnels de la restau-

ration de santé. Avec Céréa'Gel, il estdésormais possible

de texturer avec un seul produit toutesles recettes qu'elles

soient crues ou cuites,consommées à chaud ou à froid. La

texture obtenueest lisse, homogène, facile à déglutir et

répondant aux recommandations de l'IDDSI (International

DysphagiaDiet Swallowing Disorders).Céréa'Gelpermet de

dresserfacilement desassiettesen textures modifiées aux

formes et couleurs appétissantes,tout en conservant les

qualités nutritives et lessaveurs. L'objectif premier étant de

donner l'envie de manger aux personnes pour qui senourrir

n'est plus sourcede plaisir mais d'inquiétude. ¦
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