
 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Crèmes lactées pasteurisées et hyperprotéinées prêtes à 

l’emploi et recommandées pour répondre aux besoins 

nutritionnels des personnes fragiles. 

Prête à l’emploi. Recommandée en dessert. 

CONSEILS D’UTILISATION  

 La sensation d’un vrai dessert pâtissier frais, sans le goût 

de la protéine, pour plus de plaisir dans l’alimentation des 

patients. 

LACA01 Vanille : lait entier, protéines de lait, sucre, huile de colza, inuline, amidon modifié de maïs, arôme naturel de 

vanille avec autres arômes naturels, crème, épaississant : gomme de xanthane, colorants : curcumine - B carotène, décor 

: écorce de vanille. 

 

LACA02 Chocolat : lait entier, sucre, protéines de lait, inuline, poudre de cacao (3%), huile de colza, amidon modifié de 

maïs, crème, épaississant : gomme de xanthane, arôme.  

 

LACA03 Caramel : lait entier, protéines de lait, sucre, caramel (sirop de glucose-fructose, sucre, eau, correcteur d'acidité: 

E524) (5%), huile de colza, inuline, amidon modifié de maïs, crème, arôme, épaississant : gomme de xanthane. 

 

LACA04 Nature : lait écrémé, crème, protéines de lait, ferments sélectionnés. 

 

LACA07 Saveur Pêche Melba : lait entier, protéines de lait, sucre, huile de colza, inuline, amidon modifié de maïs, crème, 

arômes, épaississant : gomme de xanthane, colorants : Bcarotène - rouge cochenille. 

 

LACA09 Saveur Paris Brest : lait entier, protéines de lait, sucre, huile de colza, inuline, caramel (sirop de glucose-fructose, 

sucre, eau, correcteur d’acidité : E524), amidon modifié de maïs, crème, épaississant : gomme de xanthane, arôme. 

 

LACA16 saveur Rhum raisin: lait entier, protéines de lait, sucre, huile de colza, inuline, amidon modifié de maïs, crème 

(lait), épaississant : gomme de xanthane, arôme, colorant : curcumine. 

 

LACA17 saveur Forêt Noire : lait entier, sucre, protéines de lait, inuline, poudre de cacao (3%), huile de colza, amidon 

modifié de maïs,  crème (lait), épaississant : gomme de xanthane,  arôme naturel. 

 

LACA18 saveur Tarte citron meringuée : lait entier, protéines de lait, sucre, huile de colza, inuline, amidon modifié de 

maïs, crème (lait), épaississant : gomme de xanthane, arôme, colorant : curcumine. 

 

LACA19 saveur Tiramisu : lait entier, sucre, protéines de lait, inuline, poudre de cacao (3%), huile de colza, amidon modifié 

de maïs,  crème (lait), épaississant : gomme de xanthane,  arômes (dont colorant E150b). 

 

LACA20 saveur Tarte à la fraise : lait entier, protéines de lait, sucre, huile de colza, inuline, amidon modifié de maïs,  

crème (lait), arôme, épaississant : gomme de xanthane, colorant : rouge cochenille. 
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Vanille Chocolat Caramel Nature 

Tarte citron 
meringuée 

Pour 100g Pour 100g Pour 100g Pour 100g Pour 100g 

Energie KJ/Kcal 
Matières grasses (g) 
dont acides gras saturés 
Glucides (g) 
dont sucres simples (g) 
Fibres alimentaires (g) 
Protéines (g) 

 
652/156 

6,0 
1,7 

13,9 
13,0 
3,0 

10,0 

 
660/157 

6,0 
1,7 

14,1 
13,0 
3,5 

10,0 

 
663/158 

6,0 
1,7 

14,5 
12,5 
3,0 

10,0 

 
418/100 

6,1 
3,4 
3,0 
1,4 
0,7 
8,0 

 
652/156 

6,0 
1,7 

13,9 
13,0 
3,0 

10,0 

Sel (g) 0,12 0,19 0,11 0,12 0,12 

Calcium (mg) 278 221 273 281 278 
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 Tarte  
à la fraise 

Pêche Melba Rhum raisin Paris Brest Forêt noire 
 

Tiramisu 

 
Pour 100g 

 
Pour 100g Pour 100g Pour 100g Pour 100g 

 
Pour 100g 

 

Energie KJ/Kcal 
Matières grasses (g) 
dont acides gras saturés 
Glucides (g) 
dont sucres simples (g) 
Fibres alimentaires (g) 
Protéines (g) 
 

 

652/156 
6,0 
1,7 

14,0 
13,0 
3,0 

10,0 

 

652/156 
6,0 
1,7 

13,9 
13,0 
3,0 

10,0 

 

652/156 
6,0 
1,7 

13,9 
13,0 
3,0 

10,0 

 

652/156 
6,0 
1,7 

13,9 
12,5 
3,0 

10,0 

 

660/157 
6,0 
1,7 

14,1 
13,0 
3,0 

10,0 

 

652/156 
6,0 
1,7 

13,9 
13,0 
3,9 

10,0 

Sel (g) 0,12 0,12 0,12 0,11 0,19 0,12 

Calcium (mg) 277 278 277 277 277 277 

 

CRÈMES HP/HC PÂTISSIÈRES (FRAIS) 

100 G 

 

CONSERVATION PALLETISATION  

DDM totale : 42 jours 

Conservation : Entre 0°C et 4°C 
Ne pas conserver plus de 24 heures (au réfrigérateur) en 
cas de consommation partielle. 

 

CONDITIONNEMENT 

Coupelle de 100 g (24 par colis)  

 

 

Groupe Nutrisens 
3, chemin des Cytises-69340 Francheville 
Pour passer commande :  
Tél : 03 79 46 00 00, Fax : 03 80 23 27 00                                                      
Email : commandes@nutrisens.fr 
 

C
rèm

es H
P

/H
C

 p
âtissières (LA

C
) 

MAJ : janvier 2020 

 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

 16 colis par couche 

 10 couches par palette 

 


